Vdzeni prdtelé, dovolujeme si Vam a VaSim pidteliim nabidnout nevSedni po-
sezeni u pravé Svédské vdnocni hostiny s nabidkou pravych Svédskych specialit.

Gillond 2

CO JE JULBORD?

Julbord predstavuje skutecné gurmdnské hody s teplymi i studenymi laskominami. Tato vdnocni

hostina je ve Svédsku velmi oblibend nejen kviili jidlu, ale i atmosférou, kterou vyvoldvd posezeni

s pitdteli. Ve Svédsku se poddvd napi: peceny krocan, velkd Sunka, masové Rulicky, sledi, tresky,

vepiovd Zebirka, vejce na tvrdo s kavidrem, masové karbandtRy, ryZovd kaSe se smetanou, vdnoc¢ni
pernicky, marcipdnové bonbény, karamelky a nugdtové kulicky, atd...

CO VAM NABIZIME?

My Vdm takové pohosténi nabizime obdobnou formou, kde Vdm piipravime jak studené pokrmy
(napi: pravd Svédskd pastika, sledé v hoi¢icné nebo rajské omdcce, losi saldm, pravou Svédskou
Sunku s hoi¢ici, saldt z Cervené fepy, pravy Svédsky saldt zvany Boston gurka) , tak i teplé pokrmy
(napi: Svédské koule - Koéttbullar, teplé pdrecRy, Jonsonovo pokuSeni, gratinované brambory,
ryZovou kasi s mandli, kdo ji najde bude mit cely rok 3tésti) a mnoho jinych vybranych specialit

dovezenych piimo ze Svédska.

JAK SI REZERVOVAT CAS A DEN?

Béhem 2 hodin, které si pro posezeni rezervujte v restauraci (telefonicky nebo e-mailem), Vdm

nabidneme opravdovy gurmdnsky zdZitek. Pro zacdtek pocitdme s poidddnim vecerd v pdtek

a v sobotu (pfipravujeme i dalsi dny). Posezeni je idedini nejen pro rodinu a pidtele, ale i jako
firemni vdnocni vecirek - v takovém pripradé Ize cas i skladbu jidel upravit.

Proto nevdhejte a piijdite ochutnat kus Svédska

Kontakty: tel.: 483 316 235, mob.: 602 402 099, e-mail: info@scandiaczech.cz
www.scandiaczech.cz



STUDENE POKRMY
Sledi v hoiCicové omdcce
Sledi v rajské omdéce
Jdtrovd pastika
Vdnocni pastika - PATE JUL
Losi salam
Pecend Sunka s hoicici
Bramborovy saldt
Repovy saldt
Vejce s kavidrovou pastou
Boston gurka
Brusinky
Vasa - knockerbrot - Vasiiv chléb

TEPLE POKRMY

Teplé pdrecky — PRINSKORV
Svédské masové kulicky - KOTTBULLAR
Jonsonovo pokuseni / Gratinované brambory
Losos na citronovém pepii

SLADKE POKRMY

RyZovd kaSe s mandli
Dort dle nabidky

WELCOME DRINK
GLOGG*

(*svarené vino po svédsku = Cervené vino, stdva z Cerného rybizu,
hiebicek, skoftice, suSend pomerancouvd kiira, vodka, Caj, cukr)

PFijemné proZiti vdnocnich svdtki
Vdm preje
CK Scandia Tour
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